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INFORMAZION! PERSONALI

Nome
Indirizzo
Telefono
Fax

E-mail

Nazionalita

Data di nascita

ESPERIENZA LAVORATIVA

* Attualmente

» Nome e indirizzo del datore di
lavoro

+ 2020
+ Nome e indirizzo del datore di

lavore -

+ 1995
« Nome e indirizzo det datore di
lavoro
« 1992

» Nome e indirizzo del datore di
lavoro

+ 2014

* Nome e indirizzo del datore di
lavaro

+ 1995

« Nome e indirizzo del datore di
lavoro

+ Principali mansicni e responsabilith
+ 1965-2000

* Nome ¢ indirizzo del datore di
lavoro

* Principali mansicni e responsabilita

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

+ Date (1983~ 1983)

MAGNF PIER PAOLO

[taliang

Insegnante di ruolo
CAST Alimenti
Brescia, ltalia

Presid

ente

Club Ithlia Gelateria (C.M.G.)

[taliz

Socio e Vicepresidente Nazionale

AMP
Italia

. (Accademia dei Maestri Pasticceri Italiani)

Fondatore e Presidente
A.S.P.A.L.B. Associazione dei Pasticceri di Lecco e Brianza

ftalia

Ambasciatore della Comunicazione

italia

Direttgre

Scuold Villa Giulia

Lecco [ lfalia

Direttore della scuola coordinando collaborazioni con i miglicri Maestri Italiani ed Europei
Pasticpere

Pasticgerie Albani, Sirtori e Comi

[talia

Alla gigpvane eta di 15 anni incomincio i primi passi come garzone nella pasticceria Albani di
Merate,E a seguire la pasticceria Sirtori di Monticello, per poi dedicarmi alla pasticceria Comi di
Missagiia.




« Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazicne
« Date (1967- 1969)

» Nome e tipo di istitutc di istruzione
¢ formazione

CAPACITA E COMPETENZE

PERSONALI

Acquisite nef corse della vita @ della
carriera ma hon necessariamente
riconoscivte da cerfificali e diplomi
ufficiali.

MADRELINGUA

RICONOSCIMENTI E PREM

PATENTE O PATENT!

Scuola Professionale Richemont
Lucerna, Svizzera

Scuola Alberghiera ENALC

ITALIANA

2006-1012 VINCITORE PER DUE YOLTE DEL TITOLO DI CAMPIONE DEL MONDO DI GELATERIA A
SQUADRE

2004 PASTICCERE DELL' ANNO AM.P.I.

2003 TERZO CLASSIFICATO CAMPIONATO MONDIALE A SQUADRE "COPPA DEL MONDO D
GELATERIA - DOLCE' TCRINO)

2002 CAMPIONE D'EUROPA Di PASTICCERIA, CONCORSC A SQUADRE

2000 MEDAGLIA D'ARGENTO CoPRA EUROPEA DI PASTICCERIA, CONCORSO A SQUADRE, ROMA
1999 MEDAGLIA D'ORO CONCORSQ ACCADEMICO "SALITI ECCELLENZA NELLA BONTA"

1983 VINCITCRE DEL CORNETTO D'ORO PER LA DECORAZIONE ARTISTICA, MILANC

1983 VINGITORE DELLA COPPA DI FASTICCERIA INTERNAZIONALE PER EA LAYORAZIONE DEELO
ZUCCHERD OSCAR D'ORO, FIERA DIPADOVA

1974-1976 CAPO SQUADRA CONCORS| NAZIONALI DI PASTICCERIA
1973 SECONDO CLASSIFICATO AL SIGEP DI RIMINI, TEMA SOGGETTO GIAPPONESE

1972 PRIMO CLASSIFICATO ALLA FIERA DI MILANO, TEMA "LE QUATTRO STAGION!"
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